LA NATURE DEBORDE DE SAVELRS TRRESTSTIBLES, POURQUOT NE PAS Y SUCCOMBER 7
QLS SOIENT FRUITS, LEGUMES QU PLANTES, [H SINGULARITE DE LEURS SHVELRS LOMPOSE LEXCELLENCE
DE NOS PRRFUMS.

Terre adélice

Glacier de nature

—

Le Moulinon
495 A route de I'Eyrieux
07 190 St Sauveur de Montagut
Tél. : +33 (0)4 75 65 43 00 - Poste 2
Courriel : glacier.lemoulinon@terre-adelice.eu
SIRET : 894 535061 00010
APE : 5610C - TVA : FR 91 894 535061

Vieux Lyon

Vieux Nice
1 place de la Baleine 1 rue Jules Gilly
69 005 Lyon 06 300 Nice

Glacier de nature

Sarlat-la-Canéda Vieux Annecy
18 rue de la République, 5 rue Perriere

24200 Sarlat-la-Canéda 74 000 Annecy
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Nos produits sont élaborés dans un atelier utilisant des fruits & coque, du sésame, du lait, des ceufs et du gluten. La présence de ces dllergénes

sous forme de trace n'est donc pas exclue. Un tableau des allergénes est disponible sur demande.
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NOS COUPES 100+ BI0

Chaque coupe est décorée de fruits BIO,
dune pointe de chantilly maison BIO et de biscuits BIO.

Coupe Ardéchoise  1500€ \

Sorbet Myrtille sauvage de I'Ardéche
Sorbet Chataigne de I'Ardéche aux marrons confits
Clace Fromage blanc de chévre de 'Ardeche ¢,

Nappage créme de marron

Coupe Nature 1500€

Sorbet Fraise \
Sorbet Abricot de I'Ardéche
Sorbet Péche de vigne de I'Ardéche

Coulis de framboise

Coupe Mieldor 1500€

Sorbet Citron
Glace Miel de 'Ardéche

Clace Gingembre aux morceaux confits

Nappage miel d'Ardeche

1500

Coupe Pré-salée

Glace Pdlet breton ¢,
Sorbet Poire de I'Ardeche

Glace Caramel & la créeme salée ¢ \

Nappage caramel & la creme salée

Couple) de Maitre  1500€

Sorbet Chocolat noir A. Morin
Glace Café

Clace Vanille gousse
Nappage chocolat noir maison [

Couple) de Ceeur 1500€

Glace Brownie ¢ \

Glace Caramel & la créeme salée ¢,
Glace Cacahuete

Nappage caramel & la créeme salée

Coupe Outre-Mer — 1500€ ./

Sorbet Citron - Limoncello *

Sorbet Passion
Sorbet Mangue \

Coulis de mangue-passion

Coupe des lles

Sorbet Noix de coco
Sorbet Ananas
Glace Rhum - raisin *

1500 /

Coulis de mangue-passion

Coupe Terre adélice  1900€

Sorbet Myrtille sauvage de I'Ardéche /
Clace Menthe feuille de I'Ardeche

Glace Caramel & la creme salée ¢

Sorbet Fraise

Clace Vanille gousse

1500€

Coupe au choix
Sélectionnez 3 saveurs

1 nappage ou coulis au choix

NOTRE GAMME 100+ 310 A LA CARTE

Chaque parfum est servi séparément pour varier les plaisirs.

La Délicatesse

+ Abricot de 'Ardéche

+ Amande douce

- Cerise griotte

- Chataigne aux marrons confits
+ Clémentine de Corse

+ Fraise

+ Framboise

+ Grenade

+ Groseille de ['Ardéche

+ Melon de 'Ardeche

+ Myrtille sauvage de I'Ardéche
+ Noisette

* Noisette Caramélisée

+ Noix

+ Pasteque

+ Péche blanche de I'Ardeche
+ Péche de vigne de I'Ardeche
+ Poire de I'Ardeche

+ Rhubarbe de I'Ardeche

L'Audace

- Feve tonka

+ Foin des montagnes ardéchoises

+ Fromage blanc de chévre de I'Ardeche &
+ Lord fumé

+ Piment dEspelette

+ Roquefort

+ Sésame noir

+ Tomate - Basilic

* Yaourt de I'Ardéche

Le Raffinement

- Feuille de figuier

« Fleur d'oranger

- Gingembre aux morceaux confits
« Hibiscus facon "Bissap”

- Lavande

- Menthe feuille de I'Ardeche

- Menthe feville éclats de chocolat

- Monarde de 'Ardeche

- Pin aux pignons de cedre
- Romarin de I'Ardéche

+ Rose

- Sarrasin

- Sureau (fleur)

- Thé vert Matcha

+ Thym Citron

- Verveine feuille

200 €

Suppléments

Chantilly maison

Coulis de fraise

Coulis de framboise

Coulis de mangue - passion

Coulis de myrtille sauvage

Créme de marron artisanale d'Ardeche
Nappage caramel & la créme salée
Nappage chocolat noir maison

Miel d'Ardeche
-« Glace « Sorbet

* v
Présence dalcool dans la recette

10 boules

+ Brownie ¢,

+ Cacao - oranges confites

« Caramel & la créme salée ¢,
+ Caramel nougatine ¢,

+ Cerise Amarena

+ Chicorée

- Cookie &

Corne de gazelle ¢

+ Fleur de lait
+ « Frangipane * (Rhum)
+ Miel de 'Ardeche
+ Nougat de Montélimar
+ Palet breton ¢,
+ Pate & tartiner Nocciolata
+ Réglisse bonbon

Riz au lait * (Rhum) &,

+ Spéculoos ¢
« Stracciatella
+ Tiramisu * (Amaretto)

Le Voyage

+ Ananas

+ Banane

+ Cacahuéte

+ Café pur Arabica

+ Cannelle

+ Chocolat au lait A. Morin
+ Chocolat blanc A. Morin
+ Chocolat noir A. Morin

« Citron

+ Citron - Basilic

+ Citron vert - Menthe

+ Litchi

+ Main de Bouddha

+ Mangue

+ Noix de coco

+ Orange sanguine dltalie
+ Passion

« Pistache

+ Vanille gousse

+ Vanille gousse au lait de brebis
+ Vanille gousse au lait végétal

- Biere *

+ Citron - Limoncello *
+ Pastis *

+ Rhum - raisin *

1 boule
2 boules
3 boules
4 boules

6 mini boules

@ Matiere premiere élaborée par la maison Terre adélice

450 €
860€
1220€
1550€
5 boules 1850 €
1490 €
3700€

-

PRLETS GLACES

Assortiment de glace ou de sorbet avec un coulis BIO et une pointe de chantilly BIO.

Le duo élégant 8,00
Sorbet Chocolat noir A. Morin / Sorbet Poire

Nappage chocolat noir maison

La castanha 8.0

Clace & la Chataigne et morceaux de Chataigne

Créme de marron artisanale d'Ardeche

Café liggeois 8,50

Boule de glace café pur Arabica
Expresso

Biscuits

Chantilly maison

Sirop &1 leau 250€
Choix sur demande

Limonade 420 €
Bouteille de 25 d

Dicbolo 480€
Sirop au choix avec une boutellle de limonade

Cola

Boutelle de 33 450€
Fizz Tropicdl

Boutele de 33l 450€

Thés et Infusions en vrac

450€
Rosé de jasmin

Thé vert chinois au josmin, léger et fleuri pouvant idéalement
accompagner Vos repas

Un petit moment de grace
Thé vert sencha, écorces de citron, pétales de rose,
fleurs de tournesol, arémes naturels, doux et fruité.

Le petit prince

Thé nor dAssam en fediles de qudlité supérieure,
mélange dagrumes, écorces de bergamote de Caldbre,
citron, orange, fleurs de bleuet.

Harmonie glacée 8,00

Sorbet Framboise / Glace Nougat

Coulis de framboise

Douceur de fraise 8,00

Sorbet Fraise / Glace Fleur de lait

Coulis de myrtille

DETITES DOUCEURS

Chocolat liegeois 8,50

Boule de sorbet chocolat noir A. Morin
Nappage chocolat noir maison

Biscuits

Chantilly maison

BOISSONS, FRRICHES

Nectar Fraise - Kiwi 420€
Bouteile de 25|
Thé glacé Grenade 420 €
Bouteille de 25l

Kombucha Framboise-Citron Vert 450 €
Bouteille de 33 d

Kombucha Gingembre-Citron

Bovtelle de 33l 450 €
Eau pétilante
Routelle de 11 550€

BOISSONS CHAUDES

Rooibos Citrus

Rooibos sans théine avec des écorces de citron, un
concentré dantioxydants

Le lopin sur lalune
Infusion fruitée et fleurie, pour petits et grands. Morceaux de
pommes, doranges et de fraises, fleurs dhibiscus, citronnelle

Le femps suspendu

Infusion de plantes : citronnelle, menthe poivrée, fleurs de
camonmille, feuilles de fraisier, fleurs de soudi, fenouil, fleurs de
tileul

Le grand gourmand 8,00

Glace Caramel / brisures de cookies / Glace Vanille

Nappage caramel & la créme salée

Le duo fondant 800

Glace Cacahuéte et coeur coulant caramel

Nappage caramel & la créme salée

1000

Café gourmand

Boule de glace ou sorbet au choix
Expresso ou café allongé

Biscuifs

Chantilly maison

Milkshakes

1 ou 2 boules de glace mixées avec du lait
demi-écrémé BIO.

Verre de 33 cl

1 saveur 800 €

2 saveurs 900€
1 saveur + coulis ou nappage Q00 €

2 saveurs + coulis ou nappage Q70 €

( Les parfums comportant des morceaux ne

sont pas réalisables en milkshake )

Café

Ristretto 190€
Expresso 190€
Double Fxpresso 290€
Caofé dllongé 190€
Café noisette 2/0€
Café au lait 2/70€
Cappuccino 3/0€




